.

Hellemesen siith, mennyei illabil, supzbikus, kézzel nyijtott,
kiviit sopogds tépzbdba olhoztebett finomadgok
Jvadibional Hungasian, deficiously, baked, heavenly scenbed, sustic,
hand-made, csunchy, on the outside stuffed flatbsead ,tepény”
with a vasieby of, {itlings.
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Sonkds-Sajtod bepéruy

[ Cocoa s epany

240g mirelit 10db/krt

Glubénmentbes vdtbozatban is!
Gluten free also avaitabe!



Extra bepény,
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Gluténmentes Pasajos-febas bepény,
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Glubénmentes Sonkda-Sajbos Lepény
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é Glubénmentes Kobbdazos bepény
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Ethépzibési javaslab

Lepényiink elkészitésére tobb lehetoséget kinalunk.

1. Siitoben:

200 °Celémelegitett siitében 6-8 perc alatt cap
ropogosra sutjik

220C 1\ 2. Rostlapon:
220 °C elémelegitett lapon, oldalanként 4-4 perc @
3. Serpenyoben:

— zsiradék nélkili 200 °C felmelegitett serpenydben
oldalanként 4-4 perc

A lepény siitéshez kontakt grill nem hasznalhato!!!

@ LW

A készre siitott Lepények érzékszervi jellemzoi:
Kivil piros- ropogos siilt tészta, melyben a felolvadt sajtok
és feltétek illatoznak.

A Lepény felengedés utan hitészekrényben 0-5 celsiusfok
kozott tarolva maximum 1 napig fogyaszthato.

A felengedett terméket Ujrafagyasztani tilos!

Minoségét megorzi: (-18)- (-25) celsiusfok kozott,

bontatlan csomagolasban, a gyartastél szamitott 12 hdnapig.

Lasd: csomagolason




Baking Inatsuckions

1. In oven: Traditional Hungarian, deliciously baked, heavenly scented,
rustic, hand-made, crunchy on the outside stuffed flatbread ,lepény”

Preheat the oven to 200 °C, 6-8 minutes > , o
e ; with a variety of fillings.
bake until it's crispy

Best before: in original unopened packaging (days, months, years]
until the date indicated on the colored additional label.

2. Gridlle pan:

Preheat the gridlle pan: 220 °C, @ Storage: store in original, unopened packaging under -18 °C.

4-4 minutes on each side. After defrosting store it in a refrigerator between 0-5 °C. p
Can be consumed for up to 1 day.

Refreezing the defrosted product is forbidden!

200°C 3. Frying pan:
200°Cin dry pan (no grease or oil needed) Place of origin: Hungary
4-4 minutes on each side.

Warning! Do not use contact grill for preparation!!

@ L@







