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Hellemesen siils, mennyet Wlabii, supzbikus, kézzel nydybots,
kiviif sopogos téaszbaba otbozbebett finomadgok




Bemubabkozad

* konnyen elképzithetd
* 12 hénap szavabopdag



Govog coiskés Lepény,

FAGYOS - 240 g - 10 db/karton

Paradicsomopd-Mozzarselldasd Lepéruy,

FAGYOS - 240 g - 10 db/karton




HKolbdszosd Lepéy,

FAGYOS - 220 g - 10 db/karton

Sonkas-8ajtos Lepéruy

FAGYOS - 230 g - 10 db/karton




8iith Coiskemellponkas Lepény

FAGYOS - 230 g - 10 db/karton

Extra Lepéruy,

FAGYOS - 265 g - 10 db/karton




Glubén 65 bakbézmentes
Sajbos-tojfolos Lepény

FAGYOS - 215 g - 10 db/karton

Parajop—tebdd Lepéruy

FAGYOS - 240 g - 10 db/karton




FAGYOS - 240 g - 10 db/karton

Glubén és Lakbézmentbes Sonkds Lepény, ".f @ ‘

FAGYOS - 255 g * 10 db/karton
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Mézes-Mupbdsos Coishés i’epeng | Q @ '
<

FAGYOS - 240 g - 10 db/karton

FAGYOS - 240 g - 10 db/karton



| Sonka-Gomba-Hukosicas Lepény,
¥ o FAGYOS - 240 g - 10 db/karton

FAGYOS - 240g - 10 db/karton AW |
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Zstdfiipzeren-Coiskesagued Lepény \w




1. Stitoben:

200 °C el6melegitett slitében 6-8 perc alatt
ropogosra suitjuk

2. Rostlapon:
220 °C el6melegitett lapon, oldalanként 4-4 perc

3. Serpenydben:

zsiradék nélkili 200 °C felmelegitett serpenydben
oldalanként 4-4 perc

4. Kontakt grillben:
200°C-ra melegitve, két grill lap kozott 4 perc.

Siibést ibmubabo
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A keészre siitott Lepények érzékszervi jellemzoi:

Kivil piros- ropogos silt tészta, melyben a felolvadt sajtok

és feltétek illatoznak.

A Lepény felengedés utan h(it6szekrényben 0-5 °C
kozott tarolva maximum 1 napig fogyaszthato.

A felengedett terméket Ujrafagyasztani tilos!
Mindségét megdrzi: (-18)- (-25) celsiusfok kozott,

bontatlan csomagolasban, a gyartastol szamitott
12 hénapig. Lasd: csomagolason
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Zsirpapir
200 db/box

Kartontalca
200 db/box

& www. lepenyes.hu &
Szakacskotény



llres Eepénytészta

Athéfelap fepény nemepak a kivdls
bépriirsl pzdf, hanem o benne rejlo
véglelen cheldadgekedlis.

lirea alaphént szabad terct ad

a heeativibdanak - fegyen az sds
vagy édes, hisos vagy

zildsiges, atélleléhneh
cpak a hépzotot

Betigebas “hhpeieas”



